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Wine Bar. Appassionati si, ma
anche competenti e bravi. Sono
Daniele e Shirley, titolari oltre
che dell’adiacente enoteca di
questo delizioso locale, raccol-
to e moderno, dove si pud veni-
re a partire dall’ora dell’aperiti-
vo (18.30) e godere di deliziosi
stuzzichini e finger food da ab-
binare a calici selezionati da
Daniele, sommelier, instanca-
bile degustatore e ricercatore
di etichette “giuste” da far pro-
vare ai clienti. Shirley, dal can-
to suo, ha un amore sviscerato
per la cucina, e si sente in ogni
cosa che fa e propone. Lei fa
tutto: biscotti (che si possono
anche comprare e sono squisi-
ti), pani, dolci, pasta fresca...
e poi prepara piatti che non ti
aspetti per estro, equilibrio, pu-
lizia di sapori, gusto e leggerez-
za. Il menu varia spesso, nel
nostro caso, dopo un gradito
benvenuto (offerto): insalata di
pesci e crostacei allo zenzero,
tortelli allla rucola farciti di pe-
sce spada con pomodori e oli-
ve taggiasche, mezzemaniche
alla carbonara vegetariana, tar-
telletta con verdure e gamberi.
In alternativa salumi e formaggi
scelti non mancano mai. Le ori-
gini americane di Shirley vengo-
no fuori nel godurioso brownie
di cioccolato con gelato alla
crema e panna. Selezione eno-
logica molto interessante, con
possibilita di bere a calice e bir-
re artigianali.
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Un negozio piccolino in cui perod
la qualita € grande, ma soprat-
tutto sono evidenti passione, ri-
cerca, disponibilita e un garbo
particolare nei confronti di ogni
acquirente. Ci si trovano vini sfu-
si dallo sbalorditivo rapporto
qualita/prezzo, ricercati e degu-
stati personalmente dal titolare
Daniele Gianni, valente somme-
lier. Molto accurata anche la se-
lezione di etichette provenienti
da ogni regione d’ltalia che an-
novera aziende “superpremia-
te” e produttori emergenti. In
piu, distillati, vini da meditazio-
ne, bollicine, acqua minerale, oli
extravergine d'oliva. Sugli scaf-
fali fanno bella mostra di sé pro-
dotti dell’eccellenza agroalimen-
tare nostrana come ghiottonerie |
sottovetro (salse, paté, sotto- |
li ecc.), cioccolato d'autore, pa-
sta e riso artigianali, legumi, ta-
ralli e tant’altro. Una vera chicca
| biscotti “della casa” ai vari sa-
pori, preparati da Shirley, mo-
glie del titolare e valente cuoca
(si occupa dell'osteria adiacen-
te, presso la quale si tengono
interessanti serate tematiche
e degustazioni). Il buon gusto di
Shirley si estrinseca anche nelle
confezioni regalo.




